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夏の特別号
2023
夏の特別号

販売期間

6月12日㊊～8月19日㊏お届けまで

夏の厳選名品
ご予約承って
おります。

すべて

数量限定と
なります。

お早めにご予約
ください。

すべて

数量限定と
なります。

お早めにご予約
ください。

1

3

2

1,950円1,950円（税込）（税込）

炙り極鯖　1枚炙り極鯖　1枚

新鮮な鯖と
生のすり身を合わせ酢で〆た極鯖。

島原の美味しい水と
厳選した小麦粉を使用しています。
コシが強く、つるりとした喉越しを
お楽しみください。

冷やして
食べる 
一口もち
シリーズ

冷やして
食べる 
一口もち
シリーズ

冷やして
食べる 
一口もち
シリーズ

風味が良い、生の柚子を使用。
切り口のしなやかさと
きめ細かさが特徴のかまぼこです。

九州産くらげ、三陸産茎わかめ使用。
ピリ辛甘酢がおつまみや小鉢に
最適♪

2,200円2,200円（税込）（税込）

島原手延素麵
50g×15束
島原手延素麵
50g×15束

490円490円（税込）（税込）しそのさわやかな風味を
お楽しみください。

しそとうふ　1個（250g）しそとうふ　1個（250g）

4

480円480円（税込）（税込）

柚子かまぼこ　1本（170g）柚子かまぼこ　1本（170g）

5

420円420円（税込）（税込）
国産くらげの
甘酢和え　90g
国産くらげの
甘酢和え　90g

6

ひとくちもち あんころ
4個入り
ひとくちもち あんころ
4個入り

7

480円480円（税込）（税込）480円480円（税込）（税込）

ひとくちもち きなこ
5個入り
ひとくちもち きなこ
5個入り

8

480円480円（税込）（税込）

ひとくちもち ずんだ
4個入り
ひとくちもち ずんだ
4個入り
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しめ鯖でもない、かまぼこでもない。
生の食感を活かす技術
【極鯖の特徴】
１．鯖にも魚のすり身にも一切熱を加えてい
ません。これにより生に近いなめらかで
しなやかな食感と味わいが楽しめます。

２．専用の酢で〆ることにより、鯖と魚のすり
身が一体となった味わいが楽しめます。

３．酢に一定時間漬け込むことで加熱しなく
ても、商品の安全性が保てます。

４．鯖と白身魚と酢の良さを一つにした、美
味しく健康的な逸品です。

梅だれそうめん
レシピのご紹介　

豆吉郎商品を使った

夏の特選商品
ご紹介

【炙り極鯖】

みなさん、こんにちは！ 豆吉郎です。
日を追うごとに暑くなってきましたね。
そんなこれからの季節にオススメのそうめんレシピのご紹介です‼

材料（１人分）　★豆吉郎商品
★島原手延素麵……１束
★紀州南高梅
　（しそ漬け梅）……１個
Aゆでたおくら……３本（輪切り）
　白ごま……………少々
　きざみのり………少々
Bみりん……………小さじ１
　しょうゆ…………小さじ１
　ごま油……………小さじ１
Cめんつゆ
　（ストレート）……150cc

作り方
①島原手延素麵１束をゆでて冷まし、
　Cのめんつゆと一緒に器に入れる。
②紀州南高梅の種を取りペースト状に
　してBの調味料と合わせる。
③ Aを盛り付ける。

　梅だれそうめんは、暑い季節にぴったりのさっぱりとした味わいが特徴的なそうめん
料理です。梅干しの酸味が食欲をそそり、夏バテ気味の身体にはうれしい食材です。
　冷やしたそうめんに梅干し、しょうゆ、みりん、ごま油などを調合したタレをかけて
いただきます。今回はトッピングにおくらを使用しましたが、お好みできゅうりや青じそ、
納豆などを使っても◎
　彩りも鮮やかで簡単に作れるので、ぜひ夏の食卓に取り入れてみてください！！

販売員控え お客様控え

商品名 単価（税込） 数量 金額（税込）

島原手延素麵
炙り極鯖
しそとうふ
柚子かまぼこ
国産くらげの甘酢和え
ひとくちもち きなこ
ひとくちもち あんころ
ひとくちもち ずんだ

2,200円
1,950円
490円
480円
420円
480円
480円
480円

1
2
3
4
5
6
7
8

商品名 単価（税込） 数量 金額（税込）

島原手延素麵
炙り極鯖
しそとうふ
柚子かまぼこ
国産くらげの甘酢和え
ひとくちもち きなこ
ひとくちもち あんころ
ひとくちもち ずんだ

2,200円
1,950円
490円
480円
420円
480円
480円
480円

1
2
3
4
5
6
7
8

ご注文 合計 円（税込） ご注文 合計 円（税込）

●ご記入いただいた個人情報は、商品の予約・引き渡しおよび関連する
　お問い合わせのみに使用しそれ以外の目的には利用いたしません

●ご記入いただいた個人情報は、商品の予約・引き渡しおよび関連する
　お問い合わせのみに使用しそれ以外の目的には利用いたしません

ご 住 所 ／

お電話番号／

お 名 前 ／ 様

お 名 前 ／ 様

お渡し予定日／ 月 日

AM  ／  PM 頃

月　　　日　AM ／  PM　　　頃お渡し予定日／

営業所　　担当：

0120-106-561 ※受付時間 10：00～17：00
　（日曜、土曜、年末年始除く）

西日本新聞社グループ　豆吉郎 お客様センター

ご予約
お問い合わせ

代金は当日、商品と引き換えになります

ご注文書 ご注文書


